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Kosten pro Person

1 Modul 65.-
4 Module 240.-
8 Module 480.-

Eintauchen in die Welt des Tees und Degustation

Veranstaltung Herbst Winter Zeit

Modul | Do 08.10.2020 Do 07.01.2021 19.00-21.00
Modul Il Do 15.10.2020 Do 14.01.2021 19.00-21.00
Modul Il Do 22.10.2020 Do 21.01.2021 19.00-21.00
Modul IV Do 29.10.2020 Do 28.01.2021 19.00-21.00
Modul V Do 05.11.2020 Do 04.02.2021 19.00-21.00
Modul VI Do 12.11.2020 Do 11.02.2021 19.00-21.00
Modul VII Do 19.11.2020 Do 18.02.2021 19.00-21.00
Modul VIII Sa 28.11.2020 Sa 27.02.2021 16.00-18.00
Modul IX - Vertiefte Degustation

Verarbeitungsart Friihling Zeit

A - Griner Tee Do 04.03.2021 19.00-21.00
B - Schwarzer Tee Do 11.03.2021 19.00-21.00
C - Oolong Tee Do 18.03.2021 19.00-21.00
D - Postfermentierter Tee Do 25.03.2021 19.00-21.00
Modul X - Tee in Europa, Japan und Taiwan

Thema Friihling Zeit

A - Die Geschichte des Tees in Europa Do 20.05.2021 19.00-21.00
B - Tee indischer Art - Degustation Do 27.05.2021 19.00-21.00
C - Grliner Tee aus Japan Do 03.06.2021 19.00-21.00
D - Tee aus Taiwan Do 10.06.2021 19.00-21.00
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Modul Xl - Varietat und Terroir

Thema Herbst Zeit

A- Eenedprszr;]vgegE;éten: Da Ye Zhong Xiao Ye Zhong Do 02.09.2021 19.00-21.00
B - Teepflanzenvarietdten: Fu Ding Da Bai Do 09.09.2021 19.00-21.00
C - Herkunftsprovinz: Yunnan Do 16.09.2021 19.00-21.00
D - Herkunftsprovinz: Sichuan Do 23.09.2021 19.00-21.00

Intensivkurs (Modul 1-VIII)

Widmen Sie sich wahrend vier Tagen dem Tee, tauchen Sie ein in eine eindrucksvolle Welt - zu
entdecken gibt es viel. Hintergriinde zu Teeverarbeitung, Produktion, Handel, Zubereitung und zur
Geschichte des Tees werden im Intensivkurs ideal kombiniert mit unterschiedlichen Arten der Teede-
gustation. Sie lernen lhre Sinne zu scharfen und den Tee in seiner Vielfalt kennen und schatzen. Ein
Intensivkurs umfasst die Module | bis VIII und ist wie folgt aufgebaut:

Tag 09.30 - 11.30 13.30 - 15.30 Juni August
Dienstag \DAVZSdLi!tlTee? g/leogduu;ti\éren mit finf Sinnen DI 22062021 DI 03.08.2021
Mittwoch ?Aezdzﬂ'b'éreiten ?Aezdl‘r*n' \éLgustationsset Mi 23.06.2021 Mi 04.08.2021
Donnerstag Mggj"tulr Mg‘m \é!ng L Cha Do 24062021 Do 05.08.2021
Freitag E/lice)dgelsll/hichte des Tees E/li(e)dSuclh\él'ltlie der Teewelt Fr 2506.2021  Fr 06.08.2021
Kosten ganzer Kurs 480.-

Kontakt und Anmeldung

Ldnggass-Tee tina.wagner@laenggasstee.ch
Die Teeschule www.laenggasstee.ch
Ldnggassstrasse 45-47 +41(0)31 302 1528

3012 Bern



L'ECOLE DE THE

Programme des cours 2020 [/ 2021

Dés maintenant, nous proposons notre école de thé également en francais. Le premier bloc est com-
posé de quatre cours, donnant un apercu des couleurs du thé, la préparation du thé, de son histoire et
de ses cultures.

Le deuxieme bloc se consacre a la dégustation du thé. La dégustation se fait avec tous les sens, et les
différentes préparations permettent des approches différentes. Avec ceci s'ensuit une appréciation
toujours plus profonde du thé.

Semaine intensive (4 jours) (Cours I-VIII)

Consacrez-vous au thé, plongez vous dans ce monde riche en découvertes. En thématisant la produc-
tion, le commerce, la préparation et I'histoire du thé, les cours intensifs permettent la combinaison de
théorie et de pratique. Vous pouvez aiguiser vos sens tout en approfondissant vos connaissances sur
le thé. Une semaine intensive englobe les cours | a VIl de I'école de thé, s'organisant comme suit:

Le cours intensive sera a nouveau proposé dans le programme de la periode 2021 [/ 2022.

Weekends (Bloc A Modules I-lll, Bloc B Modules V-VIil)

Deux Weekends autour du thé, durant lesquels nous proposons un condensé de 'offre de base de
notre école de thé. Le premier weekend constitue une initiation au thé et sa consommation et le
deuxiéme weekend se consacre a la dégustation approfondie de thés, notamment de thés précieux.

Jour Weekend 1 Weekend 2 Horaire
Se plonger dans le monde du thé  Dégustation

Samedi 11/09/2021 18/09/2021 18.00 - 20.00
. 09.30 - 11.30
Dimanche 12/09/2021 19/09/2021 1330 - 15.30

Prix par participant: Weekend 180.-



